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JANTAR TARTUFO D’ALBA  /  TARTUFO D’ALBA DINNER      25/10/2024  

Tartufo D’Alba Bianco..................................................................................14 / g
Tartufo D’Alba Nero.......................................................................................9 / g

O Davvero convida-os a uma noite memorável. Uma oferta especial 
de pratos criados para acompanhar as intensas trufas italianas de Alba.
We invite you to a memorable Italian experience at Davvero. 
A specially designed offer to match the intense Italian truffles from Alba.

A N T I P A S T I
Burrata affumicata............................................................................................ 20
Burrata, radicchio grelhado e picle de avelã.
Burrata, grilled radicchio and hazelnut picle.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Nero.

Battuta di Carne................................................................................................. 22
Tartaro de novilho, ovo de codorniz.
Beef tartar, quail egg.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Bianco.

Carpaccio di spigola......................................................................................... 24
Carpaccio de robalo com alcachofras crocantes.
Seabass carpaccio with crispy artichokes.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Bianco.

Uovo Roto..............................................................................................................16
Ovos fritos com batata, trufa e parmesão.
Fried eggs with potatos, truffle and parmesan.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Nero.

S E C O N D I 
Pappardelle ai funghi selvatici...................................................................... 24
Pappardelle caseira fresca e cogumelos selvagens.
Homemade fresh pappardelle and wild mushrooms.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Bianco.

Risotto al Prosseco Valdobbiadene............................................................. 22
Risotto com prosseco de valdobbiadene.
Risotto with valdobbiadene prosseco.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Nero.

Branzino................................................................................................................ 26
Robalo, legumes da época e molho beuerre blanc.
Seabass, seasonal vegetables and beurre blanc sauce.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Nero.

Filleto di manzo e pure di castagne............................................................. 34
Lombo de novilho com puré de castanha.
Beef fillet with Chestnut purée.
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Bianco.

D O L C I 
Tartufo D’Alba Bianco............................................................................. 7 / 0.5 g
Tartufo D’Alba Nero................................................................................4 / 0.5 g

Tiramisú...................................................................................................................9
> Sugestão do chef / Chef’s suggestion: Tartufo D’Alba Nero.

Fondant di Cioccolato Bianco e Gelato alla Vaniglia..............................12
Fondant de chocolate e trufa, gelado baunilha.
White chocolate fondant with truffle and Vanilla ice cream.

La Crema Cotta......................................................................................................9
Creme cozido no forno com açucar caramelizado.
Aked cream with caramilezed sugar on top.
     
La Pera....................................................................................................................10
Mousse de Ricota, pêra, chocolate e avelâ.
Ricota mousse, pear, chocolate and hazelnut.

Restrições alimentares: Informe a nossa equipa se existir alguma restrição 
alimentar para que possamos adequar a refeição às suas preferências.
Não podemos garantir que os pratos sejam totalmente anti-alérgicos.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, 
pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.
Preço em euros, inclui IVA à taxa legal em vigor.

Dietary restrictions: Please let our team know, if there are any dietary 
restrictions, we can tailor the meal to your preferences. 
We are unable to guarantee that dishes will be completely allergen-free.
No dish, food product or drink, including the couvert can be charged 
if it’s not requested by the customer or if it is not used.
Price in euros, includes VAT at the current legal rate.


